
Insalata mista con semi oleosi e pop corn
Cracker casareccio con hummus di ceci e cruditè

Panna cotta salata con agretti e semi di papavero

Risotto con crema di asparagi, punte di asparagi saltate,
terra di olive e crumble in giallo

Lasagne al forno con radicchio, porri e scamorza
affumicata

Piccola quiche pasqualina rivisitata con borragine e
caprino

Sformato di piselli e salsa al curry

Patate novelle al forno con pesto di pomodori secchi
Carciofi in padella alle erbe aromatiche

Torta al cioccolato con spuma di ricotta e ovetti colorati
Crostata vegan con crema pasticcera e frutta fresca

vegetariano                 vegano

Pranzo di Pasqua e Pasquetta 
31 marzo e 1 aprile

MENÚ FISSO €40 (bevande escluse)

> ANTIPASTI <

> UN PRIMO A SCELTA TRA: <

> DEGUSTAZIONE DI SECONDI... <

> ... E CONTORNI <

> UN DOLCE A SCELTA TRA:<

> CAFFÈ <

MENÚ bimbi (sotto i 12 anni) €25
un primo a scelta dal menù o piatto di pasta, 

frittata con patate al forno e dolce

-scheda allergeni esposta all’ingresso del locale
-tutti gli ingredienti sono di origine biologica certificata (se non diversamente indicato)


