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MENU DELLA CASA (€ 20)
(INSALATA MISTA A BUFFET, PIATTO UNICO CON PRIMO, UN SECONDO E

CONTORNO)
Pranzo di venerdi 12 e sabato 13 aprile 2024

Insalata mista a buffet % €900
Primo €12,00

o Risotto agli asparagi e semi di sesamo nero * @
Secondi

e Cheesecake con macedonia di verdure e salsa di pomodori secchi ®€10,00
e Hummus di legumi* €10,00

Contorno €5,00

e [ucchine al curry#

Dolce €500

e Crostata alle ciliegie con mousse di mascarpone @

e Budino al cacao con salsa alla cannella e granella di nocciole *
Coperto 1€ solo alla carta

VEGETARIANO®  VEGAN

SCHEDA ALLERGENI ESPOSTA ALL'INGRESSO DEL LOCALE
TUTTI GLI INGREDIENTI DEL MENU SONO DI ORIGINE BIOLOGICA CERTIFICATA (SE NON DIVERSAMENTE INDICATO)



%é Teresa

delle fragole

MENU DELLA CASA (€ 35)

(INSALATA MISTA A BUFFET, UN PRIMO, DEGUSTAZIONE DI SECONDI E CONTORNI,
DOLCE E CAFFE)

Cena di sabato 13 aprile 2024
Insalata mista a buffet 3% €900
Primi
e Pasta e fagioli con pomodorini al forno e cipollotto % €12,00
e Risotto agli asparagi e semi di sesamo nero * @ €12,00
Secondi
e Cheesecake con macedonia di verdure e salsa di pomodori secchi ® €10,00
e Agretti con mousse di piselli e cracker casereccio % €10,00
Contorni
e Patate e peperoni alle erbe aromatiche % €5,00
e Zucchine al curry* €9,00
Dolci €5,00

e Crostata alle ciliegie con mousse di mascarpone @

e Budino al cacao con salsa alla cannella e granella di nocciole *
Coperto 1€ solo alla carta

VEGETARIANO®  VEGAN

SCHEDA ALLERGENI ESPOSTA ALL'INGRESSO DEL LOCALE
TUTTI GLI INGREDIENTI DEL MENU SONO DI ORIGINE BIOLOGICA CERTIFICATA (SE NON DIVERSAMENTE INDICATO)
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MENU DELLA CASA - MENU’ FISSO (€ 35)

(INSALATA MISTA, UN PRIMO, DEGUSTAZIONE DI SECONDI E CONTORNI, DOLCE E CAFFE))

Pranzo di domenica 14 aprile 2024

Insalata mista a buffet»

Un primo a scelta tra:

e Pasta e fagioli con pomodorini al forno e cipollotto %

e Risotto agli asparagi e semi di sesamo nero * @

Degustazione di secondi...

e Cheesecake con macedonia di verdure e salsa di pomodori secchi ®
o Agretti con mousse di piselli e cracker casereccio*

.e contorni

o Patate e peperoni alle erbe aromatiche *

e Jucchine al curry*

Un dolce a scelta tra:

e Crostata alle ciliegie con mousse di mascarpone @
e Budino al cacao con salsa alla cannella e granella di nocciole %

VEGETARIANO®  VEGAN

SCHEDA ALLERGENI ESPOSTA ALL'INGRESSO DEL LOCALE
TUTTI GLI INGREDIENTI DEL MENU SONO DI ORIGINE BIOLOGICA CERTIFICATA (SE NON DIVERSAMENTE INDICATO)



